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SOBRE O PRODUTOR

GIUSEPPE GORELLI
Giuseppe Gorelli é um enólogo que, 

durante anos, foi consultor do Consorzio 
di Brunello di Montalcino, onde teve 
grande proximidade com Giulio Gambelli 
e que, após algumas experiências nas 
propriedades da família, decidiu, em 2017, 
criar seu próprio vinho em Montalcino, 
da maneira que sempre quis.

Gorelli passou a cuidar de 4 hectares 
de vinhas de até 40 anos no alto de uma 
colina a 350m de altitude no Noroeste 
de Montalcino, além de plantar mais 
2,3 hectares que estão entrando em 
produção.

Sua produção é de agricultura inte-
grada com muito cuidado do vinhedo e 
mínimas intervenções na cantina, onde 
as fermentações ocorrem naturalmente. 
Sua bandeira é da naturalidade com 
classe.
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UM COMPROMISSO COM QUALIDADE
M O N TA L C I N O

Montalcino, uma terra dedicada à 
qualidade, não se limita a Brunello no 
campo dos vinhos premiados. Talvez 
por isso, pela primeira vez na Itália, os 
produtores desta zona puderam obter 
das mesmas vinhas, dois vinhos de 
denominação de origem, com base em 
avaliações técnicas precisas: Brunello, 
destinado a envelhecer por mais tempo, 
e Rosso di Montalcino, um vinho mais 
jovem que combina com a sua linda 
estrutura, vivacidade e frescor.

Rosso di Montalcino adquiriu uma 
identidade precisa e reconhecimento 
oficial com sua passagem para 
Denominação De Origem Controlada 
em 1983. 

Uma alternativa válida para o produtor, 
e também para o consumidor exigente, 
para poder apreciar toda a característica 
única da Sangiovese nesse terroir incrível 
sem aguardar muito tempo.

Rosso di Montalcino é harmonioso, 
elegante, sápido, não muito exigente, 
mas um acompanhamento agradável. 
O olhar é brilhante e límpido com uma 
cor rubi composta; ao nariz tem boa 
intensidade e fragrância, em que se 
reconhecem aromas de frutas frescas. E 
aí entra novamente a mão do produtor, 
um verdadeiro Mestre como Giuseppe 
Gorelli apresenta um Rosso superlativo, 
classificado e avaliado por muitos como 
um Rosso à altura de muitos excelentes 
Brunellos. Mas, sempre elegante e cheio 
de energia.
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TintoSangiovese R$395ITGGT2201N “BRIGO” TOSCANA 
SANGIOVESE 2022

TintoSangiovese GIUSEPPE 
GORELLI

R$645ITGGT2202N
ROSSO DI 

MONTALCINO 2022

TintoSangiovese R$1.390ITGGT1901N
BRUNELLO DI 

MONTALCINO 2019

TintoSangiovese R$1.395ITGGT2203N ROSSO DI MONTALCINO 
2022 MAGNUM

TintoSangiovese R$2.790ITGGT1902N BRUNELLO DI MONTALCINO 
2019 MAGNUM

GIUSEPPE 
GORELLI

GIUSEPPE 
GORELLI

GIUSEPPE 
GORELLI

GIUSEPPE 
GORELLI
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SOBRE O PRODUTOR

TREDIBERRI
Trediberri, que literalmente significa “os 

três de Berri”, é um projeto onde inovação e 
tradicionalismo se encontram, criando um 
verdadeiro alvoroço em Barolo. A vinícola 
foi fundada em 2007 por Federico e Nicola 
Oberto, pai e filho, junto com o amigo 
Vladimiro, quando adquiriram 5 hectares 
na vila de Berri, no extremo oeste de La 
Morra, sob as torres icônicas da região. 
 
Federico, que trabalhou por décadas como 
chefe de adega para o renomado Renato 
Ratti — um dos pioneiros na vinificação 
de Barolos de vinhedos individuais (single 
cru) —, vem de uma longa linhagem 
de agricultores que cultivam vinhedos 
excepcionais. Nicola, seu filho, é o rosto 
da filosofia dinâmica e inovadora por 
trás da Trediberri. Ao lado de sua esposa 
Stefania, ele traz sua energia, juventude 
e paixão pelos grandes vinhos do mundo 
para impulsionar a qualidade tanto nos 

vinhedos quanto na vinícola. Vladimiro, 
por sua vez, além de gerenciar um banco, 
cuida das finanças do projeto e é um 
grande conhecedor e entusiasta do vinho. 
 
La Morra sempre foi reconhecida como 
um dos grandes terroirs de Barolo e 
associada ao movimento modernista da 
região. Hoje, a Trediberri é, sem dúvida, 
considerada “the next big thing” entre 
as propriedades de estilo Old School. 
 
Além dos 5 hectares no MGA Berri, 
Federico contribuiu com parcelas 
familiares de vinhedos em Torriglione, 
incluindo áreas de Barbera em Alta 
Langa e, mais notavelmente, 2,8 hectares 
no prestigiado Rocche dell’Annunziata, 
uma das áreas mais cobiçadas de Barolo. 

Lançamento: Trediberri



A vinícola adota práticas orgânicas, 
e Nicola experimenta diferentes 
abordagens que considera adequadas 
aos seus vinhedos, como o “tressage”, 
uma técnica exigente de entrelaçamento 
da canópia das vinhas, popularizada 
por Lalou Bize-Leroy. Na adega, as 
fermentações e maturações são lentas 
e cuidadosas, refletindo uma abordagem 
tradicional que busca extrair vinhos 
elegantes, perfumados e equilibrados. 
 

A missão da Trediberri é produzir 
vinhos que encantem os verdadeiros 
apaixonados, aqueles que buscam 
qualidade além da fama dos rótulos. 
Para eles, os melhores vinhos são os que 
apresentam equilíbrio perfeito, onde 
todos os elementos se harmonizam, e 
que, numa mesa repleta de opções, é a 
garrafa que acaba primeiro.
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PIEMONTE
SOBRE A REGIÃO

O Piemonte é a região com o maior número de DOCGs na Itália. Isso quer dizer que 
se trata da localidade com o maior número de vinhos de qualidade em todo o país 
da bota. Assim como o nome sugere, Piemonte significa “aos pés da montanha”. 
Não à toa, a região é cercada de montanhas e pelos Alpes. O clima no local é o 
que chamamos de continental, com invernos longos e rigorosos e verões curtos e 
ensolarados. É dentro desse cenário que encontramos a DOCG de Barolo.
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TintoBarbera R$325ITTDT2302N BARBERA D’ALBA DOC 2023

TintoNebbiolo TREDIBERRI R$365ITTDT2303N
LANGHE NEBBIOLO 

DOC 2023

TintoNebbiolo R$795ITTDT2001N BAROLO “BERRI” DOCG 
2020

TintoNebbiolo R$1.195ITTDT2002N
BAROLO “ROCCHE 

DELL’ANNUNZIATA” DOCG 
2020

TREDIBERRI

TREDIBERRI

TREDIBERRI
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SOBRE O PRODUTOR

ROCCAFIORE
A Cantina Roccafiore é uma propriedade 

familiar em Todi, nas colinas da Úmbria, 
aos pés do Monte Martano. Leonardo e 
Francesca Baccarelli compraram essas 
terras no final dos anos 1990 e plantaram 
vinhedos nas encostas frescas voltadas 
ao norte e leste. Ao mesmo tempo, 
iniciaram um projeto de agroturismo com 
quartos, spa e um restaurante encantador. 
 
Com uma filosofia de respeito à natureza, 
a vinícola trabalha de forma artesanal e 
orgânica, minimizando a intervenção na 
cantina. Hoje, Luca Baccarelli, filho do 
casal, comanda o projeto, elevando os 
vinhos de Todi ao cenário internacional. 
Ele foi peça-chave na criação da DOC 
Todi em 2010, focada na variedade local 
Grechetto dentro da região de Colli 
Martani.

A identidade da Roccafiore se baseia 
na preservação das melhores práticas e 
na valorização do terroir local, onde se 
destacam o Grechetto e o Sangiovese. O 
terroir é marcado pelas colinas onduladas, 
o Rio Tiber e a alternância de vinhedos 
e olivais. A propriedade tem 15 hectares 
de vinhedos, com parcelas individuais 
entre 300 e 380 metros de altitude e solos 
variados, como argila, calcário e areia. 
 
Após anos de pesquisa, a Roccafiore 
escolheu o clone G5 de Grechetto di Todi, 
uma variedade antiga descrita por Plínio, 
o Velho, em Historia Naturalis. Essa casta, 
introduzida pelos gregos, amadurece 
cedo, tem pele fina e mantém uma 
tensão e frescor únicos, ideais para a visão 
da Roccafiore de produzir vinhos típicos, 
elegantes e cheios de energia.
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BrancoGrechetto ROCCAFIORE R$185ITRFB2201N

BrancoGrechetto ROCCAFIORE R$375ITRFB2202N “FIORFIORE” UMBRIA 
GRECHETTO 2022

Tinto

Tinto

Sangiovese

Sangiovese

ROCCAFIORE

ROCCAFIORE

R$225

R$295

ITRFT2101N

ITRFT2001N

“MELOGRANO” UMBRIA 
SANGIOVESE 2021

“IL ROCCAFIORE” UMBRIA 
SANGIOVESE 2020
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“FIORDALISO” UMBRIA 
GRECHETTO 2022
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