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Conheca as obras
orimas de Gorelli,
Trediberri e
Roccafiore!

2 :.'-.,\:._.;!- .
-'F‘l‘ K
i i L

.
i
~
Lt

CELLAR

camento: Outubro/24 [ii&

VINHOS

OYOVYIAOW WOD va3d




‘,-

BN anca

grande proxim
e que, apos a
propriedadesc

durante anos, fol consu
di Brunello di
Idadecom Giu

SOBRE O PRODUTOR
GIUSEPPE GORELLI

Gluseppe Gorelll € um endlogo que,

Montalcino,

gumas exper

ltor do Consorzio

onde teve
0o Gambelli

Iéncias nas
afamilia,decidiu,em 2017,

criar seu proprio vinho em Montalcino,

da maneira gu

e sempre quis.

Gorelli passou a cuidar de 4 hectares
de vinhas de até 40 anos no alto de uma
colina a 350m de altitude no Noroeste
de Montalcino, além de plantar mais
2,5 hectares que estao entrando em

producao.
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Sua producao € de agricultura inte-
grada com muito cuidado do vinhedo e
mMinimas intervencoes na cantina, onde
as fermentacoes ocorrem naturalmente.
Sua bandeira € da naturalidade com
classe.
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MONTALCINGO

UM COMPROMISSO COM QUALIDAD

N

Montalcino, uma terra dedicada a
qualidade, nao se |limita a Brunello no
campo dos vinhos premiados. Talvez
por 1sso, pela primeira vez na lItalia, os
produtores desta zona puderam obter
das mesmas vinhas, dois vinhos de
denominagao de origem, com base em
avallacoes técnicas precisas. Brunello,
destinado a envelhecer por mais tempo,
e Rosso di Montalcino, um vinho mais
jovem gue combina com a sua linda
estrutura, vivacidade e frescor.

Rosso dI Montalcino adquiriu uma
identidade precisa e reconhecimento
oficlal com sua passagem para
Denominacao De Origem Controlada
em 1983.

Uma alternativa valida para o produtor,
e também para o consumidor exigente,
para poder apreciar toda a caracteristica
Unica da Sangliovese nesse terroir iIncrivel
sem aguardar muito tempo.
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R0osso dI Montalcino € harmonioso,
elegante, sapido, nao Muito exigente,
mas um acompanhamento agradavel.
O olhar é brilhante e limpido com uma
cor rubl composta; ao nhariz tem boa
Intensidade e fragrancia, em que se
reconhecem aromas de frutas frescas. E
al entra novamente a mao do produtor,
um verdadeiro Mestre como Gluseppe
Gorelll apresenta um Rosso superlativo,
classificado e avaliado por muitos como
um RoOsso a altura de muitos excelentes
Brunellos. Mas, sempre elegante e chelo
de energia.
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BRUNELLO ROSSO
MONTALCN ) ot MONTALCINE

RIAZIONE B g “INOMINAZIONE DI ORIGINE

VENDEMM 1A VENDEMMIA

2022

Caodigo Vinho Tipo Produtor Preco

"‘BRICGO" TOSCANA GIUSEPPE
Sangiovese TiNnto R$395
ROSSO DI . . GIUSEPPE
ITGGT2202N MONTALCINO 2022 >angiovese GORELL R3645
BRUNELLO DI _ |
ITGGTI901IN MONTALCINO 2019 Sangiovese GCZ'LCJ)SREEFEF R$1.390

ROSSO DI MONTALCINO : . GIUSEPPE
TGGT2203N 095 MACNLUIM Sangiovese I Tinto oS R$1.395
2019 MAGNUM

*Estoque super limitado. Confirme com o seu consultor ou acesse o site aqui.
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A vinicola adota praticas organicas,
e Nicola experimenta diferentes
abordagens que considera adequadas
a0s seus vinhedos, como o “tressage’,
uma técnica exigente de entrelacamento
da canopia das vinhas, popularizada
por Lalou Bize-Leroy. Na adega, as
fermentacoes e maturacoes sao lentas
e cuidadosas, refletindo uma abordagem
tradicional que busca extrair vinhos
elegantes, perfumados e equilibrados.

Langcamento: Trediberri ||
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A missao da Trediberri € produzir
Vinhos que encantem os verdadeiros
apalxonados, agueles que buscam
qualidade além da fama dos rotulos.
Para eles, os melhores vinhos sao os que
apresentam equilibrio perfeito, onde
todos os elementos se harmonizam, e
qgue, NnuMma mesa repleta de opcoes, € a
garrafa gue acaba primeiro.
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SOBRE A REGIAO
PIEMONTE

O Piemonte € aregiao com o mailor numero de DOCGs na Italia. Isso quer dizer que
se trata da localidade com o maior numero de vinhos de qualidade em todo o pais
da bota. Assim como o home sugere, Piemonte significa “aos pés da montanha’.
Nao a toa, a regiao € cercada de montanhas e pelos Alpes. O clima no local € o
gue chamamos de continental, com invernos longos e rigorosos e veroes curtos e
ensolarados. E dentro desse cenario que encontramos a DOCG de Barolo.
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*Estoque super limitado. Confirme com o seu consultor ou acesse o site aqui.
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SOBRE O PRODUTOR

ROCCAFIORE

A Cantina Roccafiore € uma propriedade
familiar em Todi, nas colinas da Umbria,
aos pés do Monte Martano. Leonardo e
Francesca Baccarelli compraram essas
terras no final dos anos 1990 e plantaram
vinhedos nas encostas frescas voltadas
a0 norte e leste. A mesmo tempo,
INiIcClaram um projeto de agroturismo com
quartos, spa € um restaurante encantador.

Com uma filosofia de respeito a natureza,
a vinicola trabalha de forma artesanal e
organica, minimizando a intervencao Na
cantina. Hoje, Luca Baccarelli, filho do
casal, comanda o projeto, elevando os
vinhos de Todi ao cenario internacional.
Ele fol peca-chave na criacao da DOC
Todl em 2010, focada na variedade loca
Grechetto dentro da regiao de Colli
Martani.

'

‘<« = <l ancamento: Roccafiore

A Identidade da Roccafiore se basela
Nna preservacao das melhores praticas e
Nna valorizacao do terroir local, onde se
destacam o Grechetto e o Sangiovese. O
terroir € marcado pelas colinas onduladas,
o RiIo Tiber e a alternancia de vinhedos
e olivais. A propriedade tem 15 hectares
de vinhedos, com parcelas individuals
entre 300 e 380 metros de altitude e solos
variados, como argila, calcario e areia.

ApOs anos de pesquisa, a Roccafiore
escolheu o clone G5 de Grechetto di Todi,
uma variedade antiga descrita por Plinio,
o Velho, em Historia Naturalis. Essa casta,
INntroduzida pelos gregos, amadurece
cedo, tem pele fina e mantém uma
tensao e frescor Unicos, Ideals para a visao
da Roccafiore de produzir vinhos tipicos,
elegantes e chelos de energia.
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HOWCCAFIORE

Caodigo Vinho Uva Tipo Produtor Preco

"FIORDALISO™ UMBRIA

ITRFB2201N CRECHETTO 2007 Grechetto Branco  ROCCAFIORE R$185

"MELOGRANO" UMBRIA .
' ROCCAFIORE
ITRFT2T0TN S ANGIOVESE 2077 Sangiovese Tinto - R$225
‘IL ROCCAFIORE" UMBRIA ; .
I TRFT2001N S ANGIOVESE 2020 Sangiovese Tinto ROCCAFIORE R$295

"FIORFIORE™ UMBRIA

ITRFB2202N CRECHETTO 2099 Grechetto Branco

ROCCAFIORE R$375

*Estoque super limitado. Confirme com o seu consultor ou acesse o site aqui.
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